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27y 28 de Marzo de 2010

» Talleres elaboracion de queso

» Concurso de recetas .

» Concurso de quesos N——

* Catas comentadas

 EXposicion y venta
* Museo del queso
* Visitas guiadas
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SABADO 27 DE MARZO

11,00 h: Apertura instalaciones Feriales.
12,00 h: Inauguracion Oficial.
12,30 h: Visita guiada a Queserias locales.

12,30 h: VI Concurso Ibérico de Quesos de

Cabra. Organizado por el experto que-
sero D. José Luis Martin.

13,00 h: Comienzo Taller activo de elaboracion
de quesos, para ninos.

18,00 h: Comienzo del Taller activo de elabo-
racion de quesos para mayores.

18,00 h: Visita guiada a Queserias locales.

19,00 h: Cata comentada de quesos de cabra,
por técnicos especialistas.

21,00 h: Cierre de instalaciones.
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DOMINGO 28 DE MARZO

11,30 h: Apertura Instalaciones.
12,30 h: Visita guidada a Queserias locales.

12,30 h: Comienzo del V Concurso de Recetas.
Con la participacién de los prestigiosos
cocineros: D. Pablo Medrano del Res-
taurante “Oguendo” de Caceres, D. Vicente
Alcoba del Restaurante "Casa Campana”
de Coria y D. Francisco Javier Refolio Silva
del Restaurante “El Corregidor” de Caceres,
como miembros del jurado entre otros.

13,00 h: Comienzo Taller activo de elaboracion
de quesos, para ninos.

13,00 h: Cata comentada de quesos de cabra
por el técnico especialista D. Jose
Luis Martin.

14,30 h: Entrega de Premios a los ganadores
del VI concurso Ibéerico de Queso de
Cabra, y a los ganadores del V concurso
de Recetas.

19,00 h: Clausura.

NOTA: Los interesados en participar en las visitas guiadas, talleres activos o catas comentadas, deben apuntarse
con anterioridad en las oficinas del stand oficial, para retirar su credencial, con un minimo de 30 minutos antes

del comienzo de la actividad.



con la tipica vegetacion mediterranea de encinas,
alcornoques, acebuches, jaras, tomillos.... Habitada
esta zona desde tiempos prehistoricos, quedan
todavia vestigios de aquellos remotos tiempos y
de una larga y rica historia, atesorada durante
siglos que vieron pasar culturas y civilizaciones.

Herencia de este pasado es el caracteristico y 2] ' 2 a II 6 H drzo II L 2 n I n
peculiar queso de cabra, que se elabora principal-
mente en esta Villa y limitrofes. Su particular forma
de elaboracion y una alimentacion del ganado
autoctono, ligada a los recursos naturales, confie-
ren una textura y sabor unicos, que hacen de este
queso uno de los preferidos por los expertos, y
cuya demanda crece de dia en dia entre los privile-
giados que han tenido el placer de probario.

La Villa de Acehuche, se encuentra al noroeste a
de la provincia de Caceres, rodeada de dehesas 6 Ferla Iberlca del
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* Visitas guiadas + Catas comentadas
« Concurso de recetas « Concurso de quesos
* Talleres elaboracion de queso
» Exposicion y venta
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